
平成21年11月1日

鶯谷よろずや

ビール・食品担当
よしこ

よっちゃんだより

冬といえば･･･ 編
冬号

オリーブ農家「季節限定の味覚」
『新漬けオリーブ』とは？
小豆島特産品の『新漬けオリーブ』は、外国産のオリーブ（主
に酢漬け、オイル漬けのオリーブ）とは全く違った味わいのも
のです。
収穫したばかりの新鮮な青い実を渋抜きし、塩水に漬け込ん
だいわゆるオリーブの浅漬けです。
口にすると果実のようにフレッシュな香りと共にオリーブオイル
の味が濃厚に広がります。
今しか食べられない贅沢な味をぜひ一度ご賞味ください。

旭食品さんのすごいところは、全てに対して異常なまでのこだわりを持って
いて、材料の値がどれだけ上がっても納得したものしか使わないと言い
切っているところです。材料は徳島産のすだち・ゆず・ゆこうの柑橘果汁を
ベースに、利尻昆布や鰹節や乾しいたけの だしで味付けしています。
大量生産ができず、冬場の鍋シーズンになると地元大阪では品薄状態が
当たり前になり、旭ポンズの争奪戦が当たり前になるほど人気の商品で
す。
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限定数量のためご予約
お早めに！１２月上旬
から下旬出荷予定。
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